‘ OUVERTURE

Mise en bouche orchestrée par notre Cheffe
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£ SCENE |
- JARDIN DE HOMARD
%‘ L, Jardin de homard avec son émulsion froide
| w et beurre de homard accompagné de sa jardiniere de légumes
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— SCENE 11
N FILET DE TURBOT

Filet de turbot cuit & basse température,

crémeux de topinambour et sa sauce & 'encre de seiche

ENTRACTE
TROU NORMAND

SCENE 111
QUASI DE VEAU

Quasi de veau et crémeux de panais - vanille nappé d'un jus corsé

L'EPILOGUE

SELECTION DU MAITRE FROMAGER
En supplément - 15€

LE FINAL
DOME SURPRISE CHOCOLAT

Déme surprise chocolat, crémeux chocolat et agrumes

E DINER SERA CLOTURE PAR UNE COUPE DE CHAMPAGNE
“. SUIVI DE VOTRE SOIREE ANIMEE PAR NOTRE DJ



