
SOUPE D’ASPERGES, petits croûtons et huile d‘olive - 10€

CROQUE-MONSIEUR, serrano , pecorino et truffe - 15€

BURGER DU CHEF, viande de boeuf (150gr),
 brie de Meaux, cheddar, oignons confits, sauce maison - 19€

SALADE, jeunes pousses du jardin de M.Bias - 6€

DESSERT DU MOMENT, selon l’inspiration de notre Cheffe pâtissière - 10€

à découvrir

SÉLÉCTION DE CHARCUTERIES, légumes pickles et condiments  - 24€

CAMEMBERT ROTI, et ses pommes granny smith - 16€

FRITES, et sauce maison - 7€

FROMAGES, Normands et d'ailleurs et leurs condiments - 16€

HOUMOUS DE BETTERAVE, pickles d‘oignon rouge - 12€

ASSORTIMENT DE GOURMANDISES, nos créations maison et leurs fruits de saison - 18€

à partager

C U I S I N E  D E  S A I S O N  P R I V I L É G I A N T  L E S  F E R M E S ,  A R T I S A N S  E T  P R O D U C T E U R S  L O C A U X .  
O R I G I N E  D E S  V I A N D E S  :  F R A N C E  ( S A U F  M E N T I O N  C O N T R A I R E ) .  P R I X  E N  E U R O S  N E T  -  T A X E S  &  S E R V I C E  C O M P R I S .

NOTRE BAR GOURMET


