
LA VOLAILLE 
Volaille jaune normande, carottes des sables zébrées et jus de volaille au saté

LA POMME
Fine meringue croustillante, tartare de granny Smith à la coriandre, 

mousse crue et citron vert

MENU CAPUCINE  67€
Ce menu est disponible au diner et weekend

+ Accords Mets et Alcools  36€

Ce menu est disponible au déjeuner en semaine hors samedi dimanche

MENU COPPELIA  29€
Amuse bouche / Plat / Dessert (hors boisson)

LE CABILLAUD
Cabillaud cuit nacré au combawa, risotto de chou-fleur, coques et émulsion de lait ribot

LA VOLAILLE 
Volaille jaune normande, carottes des sables zébrées et jus de volaille au saté

LE CHOCOLAT
Mousse au chocolat à la fleur de sel, strotzel cacao, caramel et grué de cacao

LE DESSERT DU MOMENT

AMUSE BOUCHE

LES COUTEAUX 
Céleri cuit dans un lait de laurier, couteau de mer au naturel, 

et mayonnaise fluide au calamansi

LE BAR
Bar laqué puis brulé, navet, condiment sésame noir et beurre monté au mirin

AMUSE BOUCHE
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DESSERTS 

PLATS

LE PLAT DU MOMENT

LE CAMEMBERT 
Fromage farci aux fines herbes
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