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Royale fiede de chataignes, pickles de chanterelles

et creme de Jropmombour fumé

14€

Moquereou & la flamme, céleri en crolite d'o|gues

et condiment de roquetfe

14€

Risotto au buttfernut et vieux comté, pesto au persil

24€

Turbot réti, huttre d'\sigmy snackée, poireau brilé

ef soboyon iodé

28€

Fpoule d'agneau confite aux épices douces,

smoothie de pomme de ferre ef navet boule dor

926€
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Assiette de fromages affinés, mélange de mesclun

et condiments

13€

Agru mes et avocafs comme une raviole,

cédrat confit et creme au poivre de Timut

12€

Chocolat crémeux, sarrasin gri”é et sponge cake au cacao

12€

Le Chef Damien Fremont vous propose un menu
« Découverte » en 5 |o|oJrs

65€

Servi pour |‘ensemb|e OI@ ‘O Jrob|e



